pH-metru portabil profesional pentru branza - HI98165

Domeniu pH

Rezolutie pH

Acuratete pH

Calibrare pH

Compensarea pH-ului cu temperatura

Impedanta de intrare a pH-ului

Domeniul mV

Rezolutia mV

Acuratete mV

Domeniu temperatura

Rezolutie temperatura

Acuratete temperatura

-2.01a 20.0 pH; -2.00 la 20.00 pH; -2.000 la
20.000 pH

0.1 pH; 0.01 pH; 0.001 pH

+0.1; +0.002 pH

pana la 5 puncte, cu 7 standarde (1.68, 4.01,
6.86,7.01,9.18,10.01, 12.45) si 5 ale
utilizatorului

manuala sau automata -20.0 la 120.0°C (-4.0
la 248.0°F)

10'2 Ohms

+2000 mV

0.1 mV

+0.2 mV

-20.01a120.0°C (-4.0 1a 248.0°F)

0.1°C (0.1°F)

+0.4°C (+0.8°F) (fara eroarea sondei)



Temperature Calibration

Electrod pH

Memorie de Inregistrare date

Conectivitate

Oprire automata

Functie GLP

Tipul / Durata de functionare a bateriei

Protectie IP

Mediu

Dimensiune

Greutate

informatii pentru comanda

manuala sau automata -20.0 la 120.0°C (-4.0
la 248.0°F)

FC2423 electrod de pH, corp din otel
inoxidabil, senzor de temperatura
incorporat, mufa quick DIN si cablu de 1 m

pana la 200 memorari (100 pH/100 mV)

USB si micro USB

selectabil: 5, 10, 30, 60 min sau dezactivat

da

baterii 1.5V AA (4 buc.) / aprox. 200 ore de
utilizare fara lumina de fundal (50 ore cu
lumina de fundal)

P67

01a 50°C (321a 122°F); UR 100%

185x93x35.2mm (7.3x3.6x1.4")

400 g (14.2 oz.)

HI98165 este livrat cu FC2423 electrod de
pH, HI7004M solutie tampon 4.01 pH (230
mL), HI7007M solutie tampon 7.01 pH (230
mL), HI700642 solutie curatare pentru
cascaval (2 plicuri), pahar 100 mL (2),
baterii (4), HI92000 software, HI920015



cablu micro USB, instructiuni, certificat de
calitate si geanta de transport.

HI98165 este un aparat pH robust, rezistent la apa, portabil, care masoara pH-ul si
temperatura, folosind electrodul de pH FC2423. Acest pH-metru profesional, impermeabil,
respectd standardele IP67. Dispozitivul HI98165 este livrat cu toate accesoriile necesare
pentru a efectua o masurare a pH / temperatura ambalata intr-o carcasa de transport
durabila care sa tina in siguranta aparatul, sonda si solutiile tampon de calibrare.

e Conector Quick DIN
e Transferul datelor prin USB
e Buton HELP dedicat

Masurarea pH-ului este esentiala pe parcursul intregului proces de fabricare a
branzeturilor. Din masuratorile initiale ale laptelui de intrare pana la masuratorile finale
ale branzei maturate, pH-ul este cel mai important parametru pentru calitatea si controlul
sigurantei branzeturilor.

Acidificarea laptelui Incepe cu adaugarea de cultura bacteriana si a cheagului. Bacteriile
consuma lactoza si produce acid lactic ca produs secundar al fermentatiei. Acidul lactic
produs va determina scaderea pH-ului laptelui. Odata ce laptele atinge un anumit pH, se
adauga cheagul. Enzimele din cheag contribuie la accelerarea procesului de coagulare si la
crearea unei substante mai ferme. Pentru producatorii de branza care isi dilueaza cheagul,
pH-ul apei de diluare este, de asemenea, critic; apa care este aproape de pH 7 sau mai mare
poate dezactiva cheagul, cauzand probleme de coagulare.

Odata ce urda este separatd, amestecata si preparata, zerul lichid poate fi drenat. pH-ul
zerului la drenare afecteaza direct compozitia si textura produsului final de branza. Zerul
care are un pH relativ ridicat contribuie la niveluri mai ridicate de calciu si fosfat si are ca
rezultat un cas mai puternic(tare). Nivelurile tipice de pH la scurgere pot varia in functie de
tipul de branza; de exemplu, branza elvetiana este drenata intre pH 6,3 si 6,5, in timp ce
branza Cheddar este drenata intre pH 6,0 si 6,2.

In timpul procesului de sirare, branza absoarbe sarea din solutia de saramur4 si pierde
excesul de umiditate. pH-ul solutiei saline trebuie sa fie aproape de pH-ul branzei,
asigurandu-se echilibrul ionilor de calciu si hidrogen. Daca exista un dezechilibru in timpul
sararii, produsul final poate avea defecte de crustd, decolorare, o textura slabita si o durata
de conservare mai scurta.



Branzeturile trebuie sa se Incadreze intr-o gama ingusta de pH pentru a asigura un mediu
optim pentru procesele microbiene si enzimatice care apar in timpul maturarii. Culturile
bacteriene utilizate la maturare sunt responsabile pentru caracteristicile familiare, cum ar
fi gaurile din branza elvetiana, mucegaiul alb de pe coaja Brie si aroma branzei Limburger.
O abatere de la pH-ul ideal nu este numai daunatoare ecologiei bacteriei, ci si structurii de
branza. Nivelurile mai ridicate ale pH-ului pot duce la branzeturi care sunt mai elastice, in
timp ce nivelurile scazute ale pH-ului pot cauza fragilitate.

Produsele din branza pot oferi o serie de provocari persoanei care are nevoie sa masoare
pH-ul. Produsele din branza tind sa fie solide sau chiar semi-solide. Ambele tipuri de probe
vor acoperi suprafata sensibila a membranei de sticla si / sau vor infunda(colmata)
jonctiunea de referinta. Electrodul FC2423,livrat impreuna cu aparatul HI98165 este
proiectat special pentru masurarea pH-ului in branza. Dispune de un varf conic intr-un
corp din otel inoxidabil cu diametrul de 5 mm, pentru o penetrare usoara in branza, fara a
ldsa o gaura mare catre jonctiunea deschisa rezistenta la infundarea; FC2423 este un
electrod ideal pentru uz general in industria branzeturilor. FC2423 se conecteaza la
dispozitivul HI98165 printr-o mufa DIN rapid,impermeabild, care permite o fixare sigura,
fara filet.

Sonda HI99165 foloseste electrodul cu amplificare FC242D din otel inoxidabil. Acesta
dispune de caracteristici ce Imbunatatesc procesul de testare al pH-ului in branza. Carcasa
robusta din otel inoxidabil, imbinata cu varful conic, permite penetrarea branzei in diverse
puncte pe tot parcursul procesului de productie. Un senzor de temperatura integrat
asigura, de asemenea, ca toate masuratorile de pH sa fie compensate cu temperatura fara a
fi nevoie de o sonda suplimentara de temperatura.




Corp din otel inoxidabil
Corpul din otel inoxidabil respecta normele AISI 316, oferind durabilitate in facilitarea

productiei si poate rezista la concentratiile de cloruri care provoaca coroziune in alte tipuri
de aliaje.

Varf conic de sticla

Designul varfului conic permite penetrarea in solide, semi-solide si emulsii pentru
masurarea directa a pH-ului In probe, cum ar fi branza. .

Senzor de temperatura integrat

Erorile in calibrare si masurare sunt eliminate prin compensarea automata cu temperatura
efectuatd prin senzorul de temperatura.



Pe langa faptul ca este livrat cu un electrod de pH pentru produsele alimentare, HI98163
dispune de tehnologia exclusiva Hanna CAL Check & Trade; caracteristica care avertizeaza
utilizatorul asupra problemelor potentiale din timpul procesului de calibrare. Acest lucru
este foarte important pentru procesorul de alimente, deoarece este posibil ca sonda sa fie
acoperita cu substantele solide gasite in produsul alimentar masurat. Aceasta acoperire
poate duce la erori in masurarea pH-ului. Comparand datele de calibrare anterioare cu
calibrarea curentd, aparatul va informa utilizatorul, cu instructiuni afisate, cand sonda
trebuie curatatd, inlocuita sau daca solutia tampon este contaminata. Dupa calibrare, starea
finald a sondei este afisata pe ecran in procente de la 0 la 100% in trepte de 10%. Starea
sondei este afectata atat de valorile offset (deplasarea pantei de calibrare fata de OmV la pH
7), cat si de cea slope(panta curbei de calibrare), ambele furnizate in informatiile GLP.

Apasand tasta virtuala "AutoHold" in modul de masurare, aparatul va bloca ecranul si va
inregistra automat o citire stabila. Din domeniul de calibrare poate fi activata o avertizare
care va informa utilizatorul cand o citire nu se Incadreaza in limita valorilor pH calibrate.

Modul de logare la cerere permite utilizatorului sa Inregistreze si sa salveze pana la 200 de
probe. Datele inregistrate impreuna cu datele GLP asociate pot fi apoi revizualizate sau
transferate pe un calculator cu un cablu micro USB Hanna HI920015 si software HI92000
pentru trasabilitate In pastrarea inregistrarilor pentru loturi de produse specifice. Datele
GLP includ data, ora, solutiile tampon folosite in calibrare, valorile offset si slope si sunt
accesibile direct prin apasarea tastei GLP.

Un meniu HELP este afisat pe ecran si este in concordanta cu operarea, fiind accesat
oricand prin apasarea butonului dedicat

Ecranul LCD cu contrast ridicat, este usor de vizualizat in aer liber In lumina puternica a
soarelui, precum si in zonele cu lumina slab3, cu lumina de fundal. O combinatie de taste
dedicate si virtuale permite o operare usoara si intuitiva a aparatelor in diverse limbi.

Geanta de transport HI720165 este compacta, rezistenta si termoformata pentru a tine
toate elementele componente necesare unei masuratori de teren: electrod, paharele de
laborator, solutii tampon si solutii de curatare.

Afisarea caracteristicilor
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Ecran de configurare
Ecranul nostru extins de configurare ofera o serie de optiuni configurabile, cum ar fi ora,
data, unitatile de temperatura si limba pentru ecranele de ajutor si ghidul.

LCalibration pH

136 e

Clean Electrode 25.0°C
Buffer:d  =1.68pH
GG

Calibrare

Functiile de calibrare a pH-ului, informatii detaliate CAL Check & trade;. Utilizatorii sunt
ghidati in procedura de calibrare cu instructiuni pas cu pas pe ecran.

Last pH cal Buffer[pH]
Date: 2016705731 7.01=
Time: 10:03:04 4.01

Cal Expire: Disabled 7.01 |
Offset: =1.4dmV
Slope: 99.3°%4

e ———————————

GLP

Functiile GLP complete sunt accesibile direct prin apdsarea tastei GLP. Datele de calibrare,
inclusiv: data, ora, valorile offset si slope, precum si solutiile tampon utilizate la ultima
calibrare pot fi revizuite.

Functii:
Design ergonomic, robust si rezistent la apa (IP67)
Electrod de pH/temperatura pentru alimente FC2423

Corp din otel inoxidabil rezistent cu diametrul de 5 mm

Varf conic pentru penetrarea in semisolide

Jonctiune deschisa conceputa sa reziste colmatarii

Senzor de temperatura integrat pentru masuratori compensate cu temperatura

Calibrare in 5 puncte cu 7 solutii tampon standard si 5 solutii tampon customizabile
CAL Check

e Informeaza utilizatorul despre posibilele probleme ce pot aparea in timpul calibrarii,
precum electrod deteriorat sau contaminarea solutiei tampon.

e Afiseaza conditia generala a electrodului de pH dupa calibrare bazata pe valorile offset si
slope.

inregistrare la cerere



e Stocarea datelor de masurare prin apasarea unui buton
AutoHold

e Blocheaza ecranul cu o citire stabilizata

Informatii GLP

¢ Informatiile GLP includ data, ora, solutiile tampon de calibrare a pH-ului, valorile offset si
slope.
e Date GLP stocate pentru trasabilitate

Expirarea calibrarii pentru atentionarea la un anumit interval de timp definit.
Selectarea limbii
Baterie cu durata de viata de 200 ore cu nivel afisat pe ecranul de masurare.

Meniu de ghidare pentru usurinta utilizarii a functionalitatii extinse prin taste
virtuale

Ajutor in funtie de context
Grafica LCD cu lumina de fundal
Conectivitate

e Conectivitate PC prin intermediul unui micro-USB opto-izolat si softul HI92000



