pH-metru portabil pentru alimente si lactate - HI99161

Domeniu pH

Rezolutie pH

Acuratete pH

Calibrare pH

Compensarea pH-ului cu temperatura

Validarea calibrarii electrodului de pH

Domeniul mV

Rezolutia mV

Acuratete mV

Domeniu temperatura

Rezolutie temperatura

Acuratete temperatura

Temperature Compensation

intre pH -2.00 si 16.00

0.01 pH; 0.1 pH

+0.02 pH; +0.1 pH

automatd, in 1 sau 2 puncte cu 2 seturi de
solutii tampon prestabilite (pH 4.01 / 7.01 /
10.01 sau pH 4.01 / 6.86 / 9.18)

automatd -5.0 la 105.0 °C/23.0 la 221.0 °F

indicatorul de stare al sondei

+825 mV (pH-mV)

1 mV (pH-mV)

+1 mV (pH-mV)

intre -5.0 si 105.0°C / 23.0 si 221.0°F

0.1°C / 0.1°F

+0.5°C (panala 60°C); £1.0°C (exterior) /
+1°F (pana la 140°F); £2.0°F (exterior)

automata de la -5.0 1a 105.02C (23 la 2212F)



Electrod pH FC202D electrod de pH cu preamplificare,
senzor de temperatura Incorporat, mufa DIN
si cablu 1 m (3.3’) (inclus)

Oprire automata selectabil de utilizator: dupa 8 min, 60 min
sau dezactivat

Tipul / Durata de functionare a bateriei 1.5V (3) AAA / aproximativ 1200 ore de
utilizare continud; Inchidere automata dupa
8 ore de neutilizare

Protectie [P IP7

Mediu dela0la50°C (321a122°F); UR max 100%
Dimensiune 154 x 63 x30 mm (6.1 x 2.5x 1.2")
Greutate 196 g (6.91 o0z.)

informatii pentru comanda HI99161 este livrat cu sonda pentru

pH/temperatura FC202D, HI70004 plic cu
solutie tampon de pH 4.01 (20 mL), HI70007
plic cu solutie tampon de pH 7.01 (20 mL),
HI700642 plicuri cu solutie pentru curatarea
electrodului (2 x 20 mL), baterii, instructiuni
si carcasa rezistenta.

HI99161 este un aparat portabil pentru masurarea pH-ului si temperaturii, special
conceput pentru utilizarea in industria alimentara pentru produse lactate. Monitorizarea
pH-ului in produsele lactate este crucial in asigurarea calitatii acestor produse. Electrodul
de pH FC2023 pH este robust, usor de curatat, cu corp din PVDF si varf conic, fiind ideal
pentru masurari in semi-solide precum carnea si branzeturile. FC2023 foloseste o jonctiune
de referintd de tip maneca (manson) fara a difuza, prevenind astfel problemele obisnuite
de infundare in lichide vascoase precum laptele sau condimente.



Compensarea automata cu temperatura

Calibrarea automata in 2 puncte

WATERPROOF

Impermeabil

FC2023 este electrodul ideal pentru masurarea pH-ului din lapte, iaurt, carnuri, branzeturi,
fructe, sushi, orez, gemuri, aluat, inghetata, bauturi si sucuri.

Varf conic din sticla

Designul varfului conic permite penetrarea in solide, semi-solide si emulsii pentru
masurarea directa a pH-ului in produsele alimentare, inclusiv in carne, branza, iaurt si



lapte.

Jonctiune deschisa

Jonctiunea deschisa are electrolit din viscolen intre proba si referinta interna din Ag/AgCl.
Aceastd interfata nu numai ca impiedica patrunderea argintului in proba, dar, de asemenea,
o face impermeabila la infundare, rezultand un raspuns rapid si o citire stabila.

Corp din PVDF

PVDF este un material plastic alimentar care este rezistent la cele mai multe substante
chimice si solventi, inclusiv hipocloritul de sodiu. Are rezistenta mare la abraziune,
rezistentd mecanica si rezistenta la radiatiile ultraviolete si nucleare. PVDF este, de
asemenea, rezistent la dezvoltarea fungilor.

Caracteristici

e Compensarea automata cu temperatura

e Calibrarea automata in 1 sau 2 puncte

e BEPS - Previne utilizatorul de puterea redusa a bateriei care ar putea afecta negativ citirile.
e Compact, greu si impermeabil

e Procentajul bateriei afisat la pornire

e Functia HELP afiseaza mesaje pe ecran



